
SINCE 2013 

IL FORNO DA PINO

À LA CARTE



SALSICCIA MED EN FANTASTISK TOMATSÅS, 
VITLÖK, NDUJA, PEPERONCINI, KÖRSBÄRSTOMATER 

OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 250

FETTUCCINE ALLA PIEMONTESE
OXFILE MED CHAMPINJONER, TRYFFEL, GRÄDDSÅS, VITLÖK 

OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 265

LINGUINE ALLA PUTTANESCA

ANTIPASTI
BURRATA CLASSICA

BURRATA MED KÖRSBÄRSTOMATER, BASILIKA 
OCH BALSAMICO. 140

SCAMPI IN PADELLA
SCAMPI MED PEPERONCINI, VITLÖK,

KÖRSBÄRSTOMATSÅS OCH VITT VIN. 175

CARPACCIO DI BRESAOLA
BRESAOLA MED RUCOLA OCH BURRATA.

TOPPAS MED TRYFFEL KRÄM. 190

ANTIPASTO MISTO
BLANDADE CHARKUTERIER SAMT PARMIGIANO-REGGIANO, 

OLIVER OCH CORNICHONS.

PANE ALL’AGLIO

 OLIVE VERDI  

PATATE 
POMMES MED PARMIGIANO-REGGIANO. 65

PASTA
MACCHERONCINI ALL´ARRABBIATA 

KRÄMIG TOMATSÅS MED PEPERONCINI, VITLÖK,
BASILIKA, KÖRSBÄRSTOMATER OCH BURRATA. 240

FRUTTI DI MARE
SCAMPI, MUSSLOR OCH BLÄCKFISK. 

VITLÖK, VITT VIN, PEPERONCINI, KRUSPERSILJA 
OCH KÖRSBÄRSTOMATSÅS. 270

MACCHERONCINI CON SALSICCIA

SARDELLER, KAPRIS, KALAMATA OLIVER, TOMATSÅS 
OCH VITLÖKS- CHILI FRÄSTA SCAMPI. 255

TORTELLONI TARTUFATA
PASTAKNYTEN FYLLDA MED KARL-JOHANSVAMP, RICOTTA 

SERVERAS MED TRYFFELSÅS, ROSTADE PINJENÖTTER 
OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 240

VID ALLERGIER, FRÅGA PERSONAL.

FÄRSKT BAKAD VITLÖKSBRÖD. 95

GRÖNA OLIVER. 65

BRUSCHETTA ALLA ROMANA
GRILLAT LANTBRÖD MED TOMATER OCH BASILIKA. 155

CAPRESE
MOZZARELLA OCH BIFFTOMAT.

TOPPAS MED OLIVOLJA OCH BASILIKA. 135
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PRIS PER PERSON 155, MINIMUM 2 PERS.

AI FUNHGI
SKOGSSVAMP, CHAMPINJONER, PORTABELLOSVAMP,

VITT VIN, TRYFFELSÅS OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 245

SCAMPI MED VITLÖK, VITT VIN, GRÄDDE, PEPERONCINI, 
KÖRSBÄRSTOMATSÅS OCH KRUSPERSILJA. 255

AGLI SCAMPI

RISOTTO
COZZE ALLA MARINARA

BLÅ MUSSLOR FÄRSTA I CHILI- VITLÖK 
MED VITTVIN, KÖRSBÄRSTOMATSÅS 

OCH KRUS PERSILJA. 155 

TAGLIATELLE MARE E MONTI
SCAMPI MED VITLÖK, VITT VIN, PEPERONCINI,

GRÄDDE OCH CHAMPINJONER, TOPPAS MED KRUS
PERSILJA. 250



RUCOLA, PROSICUTTO CRUDO, BRESAOLA, SALAMI VENTRICINA 
OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 215

LINGUINE ALLA PUTTANESCA

TIRAMISU

VÅR TRERÄTTERS MENY

FÖRÄTT

DESSERT

PARMA

ANTIPASTO

GAMBERO

PROSCIUTTO CRUDO, PARMIGIANO-REGGIANO, 
RUCOLA OCH BURRATA. 215

BASEN PÅ ALLA VÅRA PIZZOR ÄR MUTTI SELEZIONE TOMATER 
OCH FIOR DI LATTE MOZZARELLA.

SCAMPI, VITLÖK OCH TOPPAS MED 
PEPERONCINI, KRUSPERSILJA. 205

ORTOLANA
MARINERADE AUBERGINER, PAPRIKA OCH KRONÄRTSKOCKA. 

TOPPAS MED BASILIKA. 185

DIAVOLA
NDUJA, SALAMI VENTRICINA. TOPPAS MED RUCOLA 

OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 205

 
HÄNGMÖRAD ENTRECÔTE FRÅN URUGUAY, SERVERAS

MED RÖDVINSSÅS, TOMATSALLAD 
OCH KLYFTPOTATIS. 485

CARNE

TONNO ALLA GRIGLIA

ENTRECÔTE

PIZZA

VALTELLINA

CAPRICCIOSA

MARGHERITA
PARMIGIANO-REGGIANO OCH BASILIKA. 170

BRESAOLA, RUCOLA, CITRON, OLIVOLJA 
OCH PARMIGIANO-REGGIANO. 205

VID ALLERGIER, FRÅGA PERSONAL.

CHAMPINJONER, PROSCIUTTO COTTO, OLIVER, 
KRONÄRTSKOCKA OCH BASILIKA. 195

BIANCO

CHÉVRE
MOZZARELLA, CHÉVRE. TOPPAS MED

RUCOLA, HONUNG OCH VALNÖTTER. 195

LÄTTGRILLAD TONFISK MED HAVSSALT OCH
NAPOLITANSK MIX SALLAD. 285
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SALMONE
SMÖRSTEKT LAXFILE SERVERAS MED 

CITRON- VITTVINSÅS OCH DILLSLUNGAD POTATIS. 375

COSTOLETTE D`AGNELLO
LAMMRACKS SERVERAS MED LÅNGKOKTTOMATSÅS

RISOTTO OCH GREMOLATA. 455

SALSICCIA E FRIARIELLI
MOZZARELLA, OLIVOLJA MED

SALSICCIA, FRIARIELLI OCH NDUJA. 210

PESCE

BRUSCHETTA ALLA ROMANA

VARMRÄTT

395:-



BUON APPETITO!
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